
 

 

  

 

 MENÜPLAN 24.02.-02.03.2025 

Öffnungszeiten: 11:00-22:00 Uhr, Küche: 11:00-21:00 Uhr 
 

 
 

Montag 
24.02. 
 

 
Suppe 
1. Hausgemachte Käsekrainer mit “einbrennte Hund  
(eingebrannte Erdäpfel) A,G,L € 9,90 

2. Gebackene Champignons mit Sc. Tartare+Salatgarnitur A,C,L,M € 9,90 

 
 

Dienstag 
25.02. 

 
Suppe 
1. Chili con Carne mit Brot A,L € 9,90 

2. Gemüseteller C,G,L € 9,90 

 
 

Mittwoch 
26.02. 

 

Nudelsuppe A,C,L 

1. Wiener Schnitzel mit gemischtem Salat  A,C,L,M  € 9,90 

2. Karfiol in Butterbrösel mit Schnittlauchsauce A,G € 9,90 

 

Donnerstag 
27.02. 
 

 
Suppe 
1. Szegediner Krautfleisch mit Kartoffeln  G,L € 9,90 
2. Nussnudeln mit Apfelmus A,C,G € 9,90 

 
 

Freitag 
28.02.  
 

Suppe 
1. Seelachs gebacken mit gemischtem Salat A,C,D,L,M € 13,00 
2. Forelle gebraten mit Petersilkartoffeln,  
    Salatgarnitur und Kräuterbutter A,D,L,M € 16,00 

 
 
 

Samstag 
01.03. 

 

Suppe 
Parmesanschnitzel mit grünem Salat A,C,G € 16,00 
Dessert 

 

Fasching-
Sonntag 
02.03. 
 

 
Suppe 
Spareribs mit Dollar Chips, Salatgarnitur und Cocktailsauce G  € 20,00 
Dessert 

 
 

 

 

 

 

A – glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C– Ei | D – Fisch 

E – Erdnuss | F – Soja | G – Laktose | H – Schalenfrüchte | L – Sellerie 

M – Senf | N – Sesam | O – Sulfite | P – Lupinen | R – Weichtiere 

Änderungen vorbehalten 




