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Wildpiireesuppe a.t b "{: € 6,00

Fasanbrust im Speckmantel

mit Knoblauchbutter,Gemiise und Kro t._;' el € 26,00

Wildgulasch mit Nockerl acc, € 20,00

Rehschnitzel gebacken al

mit gemischtem Salat a,c.m € 22,00

Wildragout mit Eierschwammerln,

Serviettenknodel und Preiselbeeren ace. € 19,00
= .:'}',# by

Wildschweinbraten mit Serviettenknodel & £ ©

und Preiselbeeren ac,t € 19,50

Hirschbraten mit Serviettenknodel

und Preiselbeeren ace,. € 19,50

Rehruckenfilet im Speckhemd

auf Pilzpfefferrahmsauce mit Kroketten

und Preiselbeeren ace,. € 27,50

Der Weimnsommeliere empfiehlt zu unseren Wildgerichten:

St. Laurent Premium vom BIO Weingut Schwarz 1/81€ 5,90
Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen; feiner Duft nach Weichseln,

zarte Rostaromen; am Gaumen wiirzig und kompakt;

elegantes Tanningerast im Finish
Anderiingen vorbehalten



